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Michael Eibl

Vorsitzender Kuratorium Européische Kulturarbeit e.V.

Grof3 waren Anspannung und Vorfreude gleichermalien:

Wie kann in Zeiten einer Pandemie ein zehntdgiges Kunst-
symposium gelingen? Bereits um ein Jahr verschoben, wagten
sich die Organisatoren an dieses Kunstlertreffen vom

16. bis zum 25. Juli 2021. Eine wichtige Grundlage war die Gast-
freundschaft von Angelika und Martin Hollriegl auf dem Bernhof
in Schwarzenthonhausen, wo zehn Klnstler ideale Rahmenbe-
dingungen vorfanden.

Bereits im Vorfeld stimmten sich die Organisatoren mit den
Kdanstler*innen Alois Achatz, Barbara Hocherl, Merlin Klein,
Peter Engel, Klaus Effern, Cristiana Russu, Christina Kerscher,
Ludwig Hirtreiter, DuSan Tynek und ihrer klinstlerischen Leiterin
Renate Honing in mehreren Videokonferenzen ab.

Sie tauschten viele Ideen zum Thema aus, Material wurde be-
stellt, 80 Keramikteller erhielten ihren ersten Brand, sie lernten
sich digital Uber weite Entfernungen hinweg kennen - auch
dies waren neue Erfahrungen fur das Kuratorium. So stand dem
zehnten internationalen Symposium in der Europagemeinde
Beratzhausen nichts mehr im Wege.

Am Ende entstand ein gemeinschaftliches Kunstwerk, eine

vielfaltige Tafel mit Objekten aus Keramik, Holz, Silikon .. und

um die Tafel herum bereitete die Dorfgemeinschaft ein Fest-
mahl mit Musik und Unterhaltung - ein lebendiges Kunstwerk,
eine soziale Gemeinschaft entstand, ein intensives und offenes
Erlebnis. Das Symposium griff den Grundgedanken des Kurato-
riums auf, mit der Kunst menschliche Begegnungen zu ermaogli-

chen, international, inklusiv, herzlich ...

GroBBer Dank gilt unseren Forderern: dem Bayerischen Wissen-
schaftsministerium, Herrn Staatsminister Bernd Sibler, dem
Bezirk Oberpfalz, Herrn Bezirkstagsprasident Franz Loffler, dem
Landkreis Regensburg, Frau Landratin Tanja Schweiger, dem
Markt Beratzhausen, Herrn Blrgermeister Matthias Beer und
dem Marktgemeinderat, dem Lionsclub Oberpféalzer Jura, der
Katholischen Jugendfursorge und dem Atelier Kunst inklusiv,
der Keramikerin Christine Weissenseel sowie allen privaten
Spendern. Nicht zuletzt gilt ein besonderer Dank Renate Honing
und allen Kunstler*innen, die sich auf unser Projekt eingelassen
haben. 30 Jahre dirfen wir nun diesen Geist in unserer Europa-
gemeinde erlebbar machen. Es entstehen immer wieder neue
Ideen und Begegnungen. Die vorliegende Dokumentation des

Symposiums 2021 macht dies eindrucksvoll nachvollziehbar.









Renate HOning

Atelierleiterin Kunst inklusiv der KJF,
Projektleiterin des Symposiums
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Alois Achatz

geboren 1964 in Kaikenried

Alois Achatz studierte nach seiner Ausbildung zum Holzbildhauer
in Oberammergau von 1991 bis 1996 Bildhauerei bei Professor
Hubertus von Pilgrim an der Akademie der Bildenden Kunste in
Munchen. Seine Arbeitsschwerpunkte sind Bildhauerei, Druck-
grafik (Radierung, Heliogravire) und Fotografie. 1997 erhielt er die
Debutantenférderung der Bayerischen Staatsregierung, 2002 ein
Stipendium der Neumduller-Stiftung in Regensburg und 2017 den
Kulturpreis des Landkreises Regensburg. Alois Achatz ist Mitglied
im Berufsverband Bildender Kuinstler Niederbayern / Oberpfalz.
Seit 1996 ist er freischaffender Kinstler und hat verschiedene
Arbeiten im 6ffentlichen Raum gestaltet.

Alois Achatz lebt und arbeitet in Eitlbrunn bei Regensburg.













Klaus Effern

geboren 1967 in Siegsdorf

Klaus Effern absolvierte von 1990 bis 1993 eine Ausbildung zum
Holzbildhauer an der Schnitzschule Berchtesgaden. Von 1993
bis 2000 studierte er Bildhauerei an der Hochschule fur Kunst
(HfK) Bremen bei Professor Waldemar Otto und Professor Bernd
Altenstein. Es folgte ein Studienaufenthalt bei Professor Alfred
Hrdlicka in Wien. Klaus Effern war 2000 Meisterschuler bei
Professor Bernd Allenstein in Bremen. Klaus Effern erhielt 2011
das Kunstlerstipendium der Bremischen Evangelischen Kirche
und 2010 den 1. Preis Platzgestaltung Oberneuland, Bremen.
Erist als Dozent ttig bei den Sommerakademien in Frauenau
und Bremerhaven, beim Gerhard-Marcks-Haus in Bremen und
bei Blaumeier e.V, sowie als Werkstattleiter beim Verein
Mauern 6ffnen e.V.

Klaus Effern lebt und arbeitet in Bremen.
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Peter Engel

geboren 1969 in Arzberg im Fichtelgebirge

Peter Engel studierte 1991 bis 1995 an der Akademie der Bil-
denden Klinste in NUrnberg. Seit 1996 arbeitet er freiberuflich
vorwiegend als Buhnenbildner fGr Theater zwischen Oldenburg
und Wien. Daneben ist er als Illustrator und Zeichner kleiner
Zeichnungen tatig. Fur sein Schaffen erhielt er zahlreiche
Preise, unter anderem 1998 die DebUtantenférderung der
Bayerischen Staatsregierung, 2008 den Kunstpreis des Kunst-
und Gewerbevereins Regensburg, 2009 den Kulturférderpreis der
Stadt Regensburg, und den E.ON-Kulturpreis Bayern.

Peter Engel ist Mitglied im Berufsverband Bildender Kiinstler
Niederbayern / Oberpfalz. Seit 2021 hat er die Olmalerei wieder-
entdeckt und kimmert sich jetzt um grof3e Formate.

Peter Engel wohnt mitten in Regensburg,













Dodh lesen Sie die Zeilen

Besonders gut ist

ein gane Yhnliches Verfahren ghne Furchi:

5 Minuten aufdrehen,

Moch ein paar’

Schmor- und Bratvorginge
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Gleich Kartoffein

Obdder; 1 Paket Blitterteig

Priigen Sie sich das ein!



+ Zitrone, Salz, Senf, Paprika, 1 Bund
» EL Butter, ca. 5 cm lang Sar-
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Ofliven, Salz, Pleffer - —
1 kleine Zwickel, erkennen
500 g Weizenschrotmehl, 4o g Hefe,
R AT Ball Mewrea Ve poca
relchlich Majoran,
1 Paket Tiefkihlblitterteig
van ca. 200 5 Mehl, 500 g Pilze, seinen Forderungen
2 Tassen Weiwein, 1 kleine Dose
Mit 230 g geviertelten Wein ”
% Zwicbeln, 3 Paprikaschoten, = EL Butter,
Paprika, Salz, 1 Dischen Tomatenmark, =
" 250 § Zwiebeln, 250 g Well- u
lahl; 250 § Wirsingkoh, 250 g griine Bohnen, 500 ¢ Kartof- ——
feln, etwas Sal, 1 Prise Pleffer, 3 TL Kammel. 3 Zehe Knob- Ecfahrung
beln, Kohl und Kartoffeln
.
1
Fir den Teig 250 g Mehl, 2 Eier
Milch, Salz, 5o g Hefe 2 Fier, 2 EL Butter, '/s Tasse )
Dm'f*lmu"n%mm?nllmd T —
Ederiikiir
hauchdiinn in grobe Wiirfel schneiden. d
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kalt oder warm servieren. _damit aller Ton-
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Ludwig Hirtreiter

geboren 1989 in Regensburg

Seit 2013 ist Ludwig Hirtreiter Kinstler im Atelier Kunst inklusiv
der Katholischen Jugendflirsorge Regensburg.

Er hat an zahlreichen Ausstellungen wie dem Kunst.Preis fur
Menschen mit geistiger Behinderung in Regensburg und

dem Bundeskunstpreis fur Menschen mit geistiger
Behinderung Radolfzell teilgenommen, sowie an inter-
nationalen, inklusiven Symposien in Beratzhausen, Regensburg
und Schwarzenthonhausen.

Ludwig Hirtreiter lebt und arbeitet in Bogen und Regensburg,
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Barbara Hocherl

geboren 1983 in Worth an der Donau

Vor dem Studium an der Fakultat fir Kunst und Design der West-
béhmischen Universitat in Pilsen absolvierte Barbara Hocherl
eine Ausbildung zur Staudengartnerin. Dieser Aspekt und die
Auseinandersetzung mit Natur begleiten seit jeher ihr klinstler-
isches Schaffen. Sie ist Mitgriinderin des Kinstlerkollektivs
Sigka, Mitglied im Berufsverband Bildender Klinstler
Niederbayern / Oberpfalz und erhélt derzeit eine Atelierforderung
durch das Bayerische Staatsministerium flr Wissenschaft

und Kunst. Im Jahr 2020 erhielt Sie den Kulturférderpreis der
Stadt Regensburg. Seit 2012 regelmallige Ausstellungstatigkeit
und Teilnahme an Symposien: Giardino di Daniel Spoerri,
deutsch-tschechisches Symposium in Kvilda, Badehaus
Maiersreuth und Schwarzenthonhausen.

Barbara Hocherl lebt und arbeitet in Hengersberg.













Renate HOoNing

geboren 1958 in Kotzting

Die Kunstlerin und Heilpddagogin Renate Honing ist Mitglied im
Berufsverband Bildender Kiinstler Niederbayern / Oberpfalz.

Sie leitet das Atelier Kunst inklusiv der Katholischen Jugend-
flrsorge Regensburg. 2017 erhielt das Atelier Kunst inklusiv den
Kulturforderpreis der Stadt Regensburg.

Renate Honing organisierte zahlreiche Ausstellungen und inter-
nationale, inklusive Symposien in Frauenau, Beratzhausen und
Schwarzenthonhausen. Ihre Arbeitsgebiete sind Objekt, Skulptur,
Zeichnung, Collage. Sie erhielt vom Oberpfalzer Kinstlerhaus
2011 ein Arbeitsstipendium im Artcenter Plovdiv, Bulgarien,

und 2016 ein Arbeitsstipendium im Djerassi Resident Artists
Program, Kalifornien.

Renate Honing lebt und arbeitet in Regensburg.
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Christina Kerscher

geboren 1990 in Regensburg

Seit 2013 ist Christina Kerscher Ktnstlerin im Atelier Kunst
inklusiv der Katholischen Jugendfursorge Regensburg.

Sie hat an den internationalen, inklusiven Symposien 2017 in
Beratzhausen und 2021 in Schwarzenthonhausen teilgenommen.
2020 erhielt sie den zweiten Preis beim Kunst.Preis fur Men-
schen mit geistiger Behinderung in Regensburg. Sie hatte Aus-
stellungen und Ausstellungsbeteiligungen unter anderem beim
Bundeskunstpreis fir Menschen mit geistiger Behinderung
Radolfzell, im Krankenhaus der Barmherzigen Brider Regens-
burg und in der Galerie St. Klara Regensburg.

Christina Kerscher lebt und arbeitet in Bogen und Regensburg.










Merlin Klein

geboren 1983 in Vielbrunn, Michelstadt

2006 bis 2009 absolvierte Merlin Klein eine Ausbildung zum
Goldschmied an der Zeichenakademie Hanau mit anschlie8en-
dem Studium in Goldschmiedekunst bei Professor Otto Kinzli
und Professorin Karen Pontoppidan an der Akademie der
Bildenden Kiinste (ADBK) Mlnchen. 2015 war er Meisterschuler
bei Professorin Karen Pontoppidan und 2018 erhielt er das
Diplom der ADBK MUnchen. Seit 2019 ist Merlin Klein kdnstler-
ischer Mitarbeiter im Studiengang Schmuck bei Professor Hans
Stofer an der Burg Giebichenstein Kunsthochschule Halle.
Erist Mitglied bei Schall*Raum e.V. MlUnchen, Mitgrinder der
Band Brettern und seit 2011 Mitglied bei Stattpark OLGA e.V,,
soziokulturelles Wohnprojekt in Mlnchen.

Merlin Klein lebt und arbeitet in MUnchen und Halle.
















Cristiana Russu

geboren 1951 in Craiova, Rumanien

Cristiana Russu arbeitet als Keramikerin, Kuratorin und
Managerin. Sie studierte am Nicolae Grigorescu Institut fur
Bildende Kunst in Bukarest. Seit ihrem Debut als Kinstlerin
1975 nimmt sie an internationalen Wettbewerben teil und erhielt
mehrere Preise. Cristiana Russu engagiert sich fur die Forderung
rumanischer Kunst im Ausland: Sie initiiert und koordiniert
Ausstellungen zeitgendssischer ruménischer und internatio-
naler Keramik. Seit 1997 ist sie Mitglied des Kuratoriums Europé-
ische Kulturarbeit in Beratzhausen. Sie ist Mitglied der Interna-
tional Academy of Ceramics (I.A.C.) in Genf und im Verband far
Bildende Kunstler in Rumanien (U.A.P). Von 2010 bis 2016 war sie
Vizeprasidentin der UA.P.

Im Jahr 2011 grindete sie zusammen mit einer Gruppe von
Keramik-Kunstlern die Galateea Gallery in Bukarest, die einzige
Galerie in Rumanien fur zeitgendssische Keramik. Sie wird von
Russu noch heute koordiniert.

Cristiana Russu lebt und arbeitet in Bukarest.










DuSan Tynek

geboren 1973 in Karlsbad, damals Tschechoslowakei

DuSan Tynek verlieB seine Heimat nach dem Fall des Eisernen
Vorhangs und lebt seitdem in den USA. Nachdem er sich als
professioneller Tanzer und Choreograph etabliert hat, widmeter
sich vor allem keramischen Arbeiten. Diese finden ihren Platz als
Gebrauchsgegenstande ebenso wie als freie skulpturale Arbeiten.
Sie greifen abstrakte geometrische Formen auf oder befassen
sich mit dem menschlichen Kdrper. Zu seinen Leidenschaften
gehort die Malerei, die Bearbeitung von Holz und die Betatigung
als Gartner. Seine Arbeiten sind Teil mehrerer privater Sammlun-
gen auf der ganzen Welt.

DuSan Tynek lebt und arbeitet in New York.













Vegan isst "keine Kunst' Zitronenkuchen

Fureine Kastenform 1 Spritzer Zitronenaroma Abrieb
ey = 200 g Weillmehl von 2 unbehandelten Zitronen,
Hier ein paar Rezepte flr . ;
100 g Dinkelmehl von 1Zitrone der Saft, davon
Menschen, die gerne mal einen Kuchen essen, 250 ml Pflanzendrink ein bisschen fur den Guss
. " 150 g Zucker Ubrig lassen
die einfach gerne backen und fur die, die andere oF . Sofbanblicend 2 EL Sojamehl
beraschenriollen: 1 Pck. Backpulver 6 El Wasser

1 Pck. Vanillezucker

Das alles vegan, keine Zauberei!

Alles gut verriihren und in eine gefettete Kastenform geben.
Im 180° vorgeheizten Ofen ca. 60 Minuten backen.

Euer “Backermeister”

Puderzucker drunter rihren, bis eine wei3liche, nicht mehr flissige,

Stabchenprobe*!! i

Den Kuchen zum Abkdhlen rausstellen.

Flr den Guss: ein bisschen Zitronensaft und dann endlos gesiebten E
also dickflissige Masse entsteht.

Wenn der Kuchen aus der Form und gut abgekuhlt ist, mit einem ?

Pinsel den Zuckerguss aufbringen. Warten bis er ganz abgekthltist und
der Zuckerguss eine Kruste gebildet hat.



Quarkfake-Kuchen Hefeteig-Zopf

FUreine 26er Ringform 40 g Margarine 500 g Mehl 275 ml Haferdrink
1x MUrbeteig 1EL Sojamehl ! 100 g Zucker 1El Sojamehl

350 g Sojaquark 30 g Speisestarke 100 g Margarine 3 El Wasser

140 g Sojasahne n.B. Zitronenschale 1Prise Salz n.B. Zitronenschale

1Wuarfel Hefe

<

35 g Zucker n.B. Vanille
1/2 TL Backpulver 1 Prise Salz i

Den Mdurbeteig in eine 26er Ringform geben und
den Boden damit bedecken, die Wande mind. zur Halfte hochziehen. |

Die Pflanzenmilch + Margarine in einem Topf auf kleiner Stufe leicht erhitzen.
Wenn alles aufgeldst und auf ca. 30° erwdrmt ist, die Hefe in die warme
| Flissigkeit brockeln und auflosen.

! Die restlichen Zutaten unterrihren und mit dem Knethaken zu einem

N schonen Teig verkneten. Das kann 10-15 Minuten dauern.

Den Teig ca. eine Stunde an einem warmen Ort abgedeckt gehen lassen.

' 9 Danach ein weiteres Mal durchkneten.
% OG Den Teigling in drei gleich grol3e Stlcke teilen und zu Wirsten ausrollen.

X2
Die Margarine warm machen, sodass diese flUssig ist, aber nicht heil3. 9
Alle anderen Zutaten gut verpanschen.

Die flissige Margarine unterriihren. Die Masse in die mit Mlrbeteig ‘ _ _ _
vorbereitete Form eingieBen. Auf einem mit Backpapier ausgelegtem Backblech einen Zopf flechten.
Erneut abgedeckt ca. 30 Minuten ruhen lassen.

| b .
Jetzt nach Belieben Obst einstreuen, wieder sehr gut: frische Sauerkirschen. !&k Mit Ptlapzenmil chfbestreige el S GRIEE N ARSI
& grobem Zucker bestreuen. Der Backofen sollte auf 160° Umluft vorgeheizt sein i
g Der Zopf backt ca. 30 Minuten. .
b - Mit der Stabchenprobe* testen, ob der Zopf fertig ist.
Ofen ausschalten und noch 5 Minuten im Ofen lassen, bevor er rauskommt.

‘ Mit frischer Sauerkirschmarmelade und Margarine kredenzen.

f Den Backofen auf ca. 170° vorheizen und den Kuchen bei
Ober-/Unterhitze ca. 60-70 Minuten backen.




Brownies

350 g Mehl 200 ml Kaffee (gekocht)
100 g Back-Kakao 280 ml Pflanzenmilch
1TL Natron 350 ml Sonnenblumendl

125 g Zucker 1 Tafel dunkle Schokolade

125 g Brauner Zucker

Die Schokolade in kleine Stlicke hacken.

Viel Spaf3 und Erfolg beim Nachbacken und

beim selbst Manipulieren!

Das Problem der Mikroplastik und der vermullten

Ozeane sind nicht einfach die Plastikstrohalme, es

i

ist die Fischerei! Und nachhaltiges Fischen heil3t nur L

moglichst lange ausbeuten ..

- Alle Zutaten in einer Schiissel gut verrihren. v,
Bis auf die Schokolade. : " *Stabchenprobe, was ist das eigentlich?
W
Auf ein mit Backpapier vorbereitetes Backblech geben (am besten ein Danke an alle Menschen, die Rezepte im Internet
kleineres Blech, ca. 30x25 cm) und gleichmafig verteilen.
- veroffentlichen und dazu beitragen, dass dieses vegan
Die zerhackte Schokolade auf der Masse verteilen und eventuell ein - : - verbreitet wird. Diese Rezepte hier sind von mir geklaut
bisschen andricken. Wenn sie ganz oben aufschwimmt, verbrennt sie
und wenn sie ganz unten am Boden ist auch. j und/oder manipuliert!
Ein Gesundes mal hier und mal da ist ok.
Im vorgeheizten Ofen bei 180° Ober-/Unterhitze ca. 25-30 Minuten Backen. h
Stdbchenprobe*!
N
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